
Ti aspettiamo 

mercoledì 12 novembre alle ore 15:00 presso l’Aula Magna 

dell’Istituto Umberto I (Scuola Enologica di Alba) c/o Corso 

Enotria, 2 ad Alba (CN).

Rinfresco e degustazione dei vini prodotti dall’azienda agraria della 

Scuola Enologica a seguire.

Biostimolanti, fertilizzazione 

organica e gestione del suolo 

per una filiera vitivinicola 

sostenibile e di qualità

Nutrizione 

Sostenibile: Il 

Vigneto Custode di 

territorio e Qualità

La partecipazione al convegno riconosce nr. CFP 0,218 SDAF 02 per la categoria

dei Dott. Agronomi e Dott. Forestali/Rif Regolamento per la formazione professionale

continua dei dottori agronomi e dei dottori forestali approvato con delibera del

Consiglio n. 162 del 27 aprile 2022.

Registrati qui
L’evento è valido come riconoscimento di CFP-Crediti

Formativi Professionali per gli Iscritti al Collegio degli

agrotecnici e degli agrotecnici laureati di Cuneo

Ai Periti Agrari iscritti che parteciperanno agli incontri

in oggetto saranno riconosciuti i Crediti Formativi

Professionali

(comunque, nella misura di 1 CFP pari ad 1 ora di

partecipazione) in fruibilità agli iscritti all'Albo con le

modalità, agli stessi, note.

https://www.eventbrite.com/e/nutrizione-sostenibile-il-vigneto-custode-di-territorio-e-qualita-tickets-1863960870139?aff=oddtdtcreator


14:40 – 15:00 Registrazione dei partecipanti

15:00 - 15:05 Saluti e introduzione

Antonella Germini – Dirigente Scolastico, I.I.S. Umberto I Alba

15:05 – 15:15 Coltivare conoscenza: sinergie per la nutrizione del vigneto 

Prof. Emanuele Fenocchio - Professore, Scuola Enologica di Alba

15:15 – 16:00 Le soluzioni nutritive per un vigneto  vocato alla qualità

Mario Colonico, Phd – Biological Specialist, Yara

Maria E. Bordoni – Biological Specialist Manager South EU, Yara

16:00– 16:20 L’agricoltura rigenerativa per Yara

Giorgia Cocolo – Responsabile attività Agricoltura Rigenerativa, Yara Italia

16:20 – 16:30 Filiere Sostenibili Made in Italy: Il Valore della Collaborazione

Giulia Castellucci – Business Develpment Manager Food chain, Yara Italia

16:30 – 16:45 Confronto in sala coi partecipanti

16:45 – 17:30 Rinfresco conviviale e degustazione vini dalla cantina della Scuola Enologica

Programma dei Lavori

Con il patrocinio di:
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